VEPO CHEESE AUTOMATYZUJE SIE ZA POMOCA MASZYN CASEPACKER SOMIC

Vepo Cheese z Oudewater w Holandii specjalizuje sie w
przetwarzaniu i pakowaniu tartego sera. W celu redukgji
kosztow, firma zautomatyzowata pakowanie koncowe za
pomoca dwdch maszyn Somic. Kierownik ds. technicznych
Hugo van Put bardzo pozytywnie ocenia ukonczony proces

instalacji i automatyzacji.

Pakowanie torebek z tartym serem

Cheddar, Emmental, Gouda, Edam i Mozzarella. Liczba réznych

rodzajow sera, ktore Vepo Cheese przetwarza jest duza. Firma

od ponad 100 lat przetwarza tego typu sery w swoich fabrykach w Bodegraven i Oudewater.

Jeszcze do niedawna zbiorcze pakowanie torebek z tartym serem wymagato duzo pracy recznej. Kierownik ds. operacji technicznych
Hugo van Put otrzymat zadanie zautomatyzowania koricowego pakowania. ,Mielismy trzy linie pakujace, gdzie dwie osoby na linie,
spedzaty caty dzien na wktadaniu torebek jednostkowych do pudet zbiorczych. Byt to proces bardzo pracochtonny. Automatyzacja

pozwala ograniczy¢ koszty oraz zwiekszy¢ wydajnosc.”

Casepacker Somic

Przestrzen w dziale pakowania w zaktadzie w Oudewater jest
ograniczona. Dlatego Hugo Van Put szukat linii pakujacej o
niewielkich rozmiarach. Znat maszyny Somic z poprzedniego miejsca
pracy - firmy Refresco. Maszyna ReadyPack, ktérg zaproponowat
Somic, od razu wzbudzita zainteresowanie.

Van Put byt réwniez pod wrazeniem precyzyjnego podejscia na
etapie planowania. ,Somic zadat duzo szczegétowych pytan.

Doktadne rozmiary opakowan jednostkowych, pudet kartonowych,

stosowane przez nas folie, inne maszyny w linii itp. Krétko méwiac,
mieli$my wrazenie, ze mamy do czynienia z dostawca, ktéry moze nas wspomac i ktory ma doswiadczenie z naszym produktem.”

Dobre rozpoznanie potrzeb to poczatek udanego procesu - zgadza sie Jan-Willem Cornelisse z firmy Somic.

Odpowiednie traktowanie produktu

Pakowarka Somic ReadyPack dziata zgodnie z zasadg odpowiedniego
traktowania pakowanego produktu. Oznacza to, ze po zgrupowaniu
produktéw maszyna formuje tacke lub owija pudetko wokot

produktow.

Vepo Cheese pakuje swoje torebki z serem w kartony zbiorcze typu
wrap around. Tasma podajaca transportuje torebki z tartym serem do
sekcji grupowania, nastepnie sg one przesuwane na wykroj
kartonowy, ktéry jest formowany i sklejany. Z maszyny zawsze
wychodzi proste i identyczne pudetko, wyjasnia Cornelisse. - Dzieki

temu mozliwa jest wtasciwa paletyzacja.
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Szczegoty

Ser tarty jest wrazliwy na plesn, dlatego Vepo Cheese stosuje
pakowanie w atmosferze ochronnej stosujgc mieszanke
azotu i CO2. Wtasciwa réwnowaga miedzy gazem a iloscig
sera jest niezbedna do zagwarantowania kilkumiesiecznego
okresu przydatnosci do spozycia. Zbyt duza ilos¢ gazu
powoduje znieksztatcenie torebek, co moze powodowacd

problemy podczas dalszego procesu pakowania zbiorczego -

wyjasnia Jan Willem Cornelisse. W pionowym opakowaniu
starty ser moze opadac na dno. Torba moze sie znieksztatcic i nie zmieséci¢ w pudetku zbiorczym. Dlatego wazne jest, aby

odpowiednio przemieszczac torebki w maszynie przy duzej predkosci 75+ workéw na minute.

Precyzyjne i delikatne przemieszczanie produktu w maszynie jest bardzo wazne - dodaje Hugo van Put, poniewaz ewentualne
mikroperforacje moga powodowaé powstawanie plesni. Test na maszynie demonstracyjnej Somic w Niemczech dat nam pewnos¢, ze

nasz produkt jest nalezycie traktowany.

Przygotowanie

Van Put wspomina, kiedy pracownik Somic przesuwat duzy kawatek tektury po hali
produkcyjnej. Tektura miata zobrazowac wymiary maszyny Somic, aby sprawdzic¢, czy
maszyny rzeczywiscie da sie przetransportowac na swoje miejsce i nie trzeba bedzie
ingerowac np. w konstrukcje $cian. To przyktad jak szczegétowe byto przygotowanie do
instalacji. Dzieki temu nie byto niespodzianek podczas instalacji dla zadnej ze stron.
Somic szczegbétowo okreslit wszystkie parametry maszyny, a Vepo Cheese zadbat o

optymalne przygotowanie fabryki do instalacji maszyn.

Podczas wirtualnego testu odbioru fabrycznego (FAT) w Niemczech zademonstrowano

wszystkie istotne funkcje maszyny.

Instalacja
Instalacja trwata tylko jeden dzien. Zespét technikéw Vepo byt gotowy do pomocy mechanikom Somic Benelux w poniedziatek, a
pierwsze zapakowane kartony zjechaty z taSmociagu we wtorek rano. Reszte tygodnia wykorzystano na przeszkolenie operatoréw, a
w piagtek odbyt sie koncowy test odbiorczy. ,Od tego czasu maszyny dziataja bezproblemowo” - podsumowuje Hugo van Put. Dobra
koordynacja i przygotowanie skutkowato szybkim wdrozeniem. Maszyna Somic ReadyPack w Vepo Cheese zajmuje tylko 6,5 m2.

Hugo van Put: ,Zaréwno Somic jak i ja lubimy uzgodni¢ wszystkie szczegdty wczesniej tak, zeby osiggnac dobry efekt korncowy.”

Somic w Polsce
reprezentuje od 2019 r. grupa BOSKY, specjalizujaca sie od ponad 25 lat w automatyzacji proceséw pakowania. Realizujac swoja

misje na polskim rynku BOSKY kieruje sie podobnymi zasadami co niemiecki producent: rzetelna obstuga i profesjonalne doradztwo.
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